
Questo vino eccellente, 
caldo ed emozionante,

celebra la passione di noi vi-
gnaioli per la nostra terra,
stimola profondamente i sen-
si grazie all equilibrio tra
colore brillante ed intenso,
profumi complessi e gene-
rosi, gusto pieno, rotondo e 
persistente.
Nel susseguirsi dell’assaggio 
di questo nettare, ogni sorso 
è una ricca e piacevole emo-
zione.
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Bruma
d’Autunno

“Niente più mi somiglia, nulla 
più mi consola, di quest’aria 
che odora di mosto e di vino, 
di questo vecchio sole otto-
brino che splende sulle vigne 
saccheggiate.”

          (V. Cardarelli)
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Colli Tortonesi DOC Superiore BARBERA
Vigneto Riccardo

Anno di impianto 1926 + 2000

Altitudine media: 380 mt

Esposizione: Sud Est

Fittezza di impianto: 5000 ceppi x Ha

Varietà: Clone Portainnesto

Barbera AT 171 SO4

Allevamento: Spalliera

Potatura: Goyot (1926) e Cordone speronato basso (2000)
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Disciplinare: Colli Tortonesi

Annata: 2004

Grado: 13,50% V

Quantità prodotta: 2520 bottiglie

Vendemmia manuale con selezione dei grappoli 

Pigiadiraspatura

Fermentazione in piccoli tini di acciaio
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14 mesi

Assemblaggio in vasca d’acciaio

Sedimentazione naturale ottenuta mediante esposizione delle piccole vasche al 
clima rigido invernale
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In commercio a 30 mesi dalla vendemmia

Analisi sensoriale

Aspetto visivo:
�&�R�O�R�U�H���U�R�V�V�R���J�U�D�Q�D�W�R���F�R�Q���U�L�Á�H�V�V�L���D�U�D�Q�F�L�D�W�L�����E�U�L�O�O�D�Q�W�H��

Aspetto Olfattivo:
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confettura, spezie, vegetale secco, piacevole vaniglia e apre al terziario : cacao, 
leggero tabacco, sfumato goudron.

Aspetto Gustativo:
Grande struttura, caldo, equilibrato, dalla lunga persistenza aromatica.

Abbinamenti-Accostamenti
Piatti di carne importanti, brasati, selvaggina da pelo e formaggi stagionati.


